
El nuevo año merece comenzar sin prisas.
Regálate un comienzo diferente.
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¡Bienvenido 2027!
Año NuevoAño Nuevo



Seleción Artesana

Selección de dulces y pastelería artesanal.
Cruasanes y bollería variada.
Empanadillas y otras elaboraciones
saladas de nuestro panadero y pastelero.
Panes variados, tostadas y panecillos.
Mantequilla, mermeladas y miel.
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Año NuevoAño Nuevo

Estación de platos calientes
Huevos revueltos cremosos.
Bacon crujiente.
Salchichas a la plancha.
Patatas asadas con hierbas aromáticas.
Tortilla de patatas cortada en porciones.
Tomate a la plancha.
Champiñones salteados.

Estación embutidos y quesos
Jamón serrano.
Pechuga de pavo en lonchas.
Salchichón o chorizo.
Selección de quesos nacionales.
Tomate rallado y aceite de oliva
virgen extra.
Salmón ahumado.

Especialidades de nuestro pastelero

Rincón de crudités, ensaladas
y elaboraciones frías

Selección de crudités y verduras
frescas.
Ensaladas compuestas de temporada.
Ensalada de quinoa con verduras y
otros ingredientes vegetales, como
opción para vegetarianos.
Ensaladilla de langostinos.
Ensalada de hojas verdes con tomate
cherry y vinagreta suave.

Estación de arroces
Arroz del senyoret.
Arroz de verduras de temporada.

Estación de sopas y cremas
Caldo caliente.
Crema de verduras de temporada.

Rincón infantil
Fingers de pollo.
Croquetitas variadas.
Patatas fritas.
Mini sándwiches de jamón y queso.

Estación fresca y saludable
Brochetas o bandejas de fruta
fresca de temporada.
Yogures naturales y de sabores.
Cereales variados.

Bebidas
Selección de cafés, tés e infusiones.
Leche y bebida vegetal.
Selección de zumos
Cava, Vino blanco y tinto.
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Año NuevoAño Nuevo

R E S E R V A  A H O R A

    687 092 759 
eventos@hotelalicantegolf.com

Menú Adulto 45€
I VA  I N C L U I D O

Menú Infantil 25€
I VA  I N C L U I D O
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